TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2

Municipio de Tramandaf

Secretaria Municipal de Educag¢do

Necessidade da Administragdo: Aquisicdo, montagem e instalagdo de Eletrodomésticos e Eletroeletrdnicos nas Escolas

da Rede Municipal de Ensino, pelo periodo de 01 ano.

1. DEFINICAO DO OBJETO

O presente termo tem por objeto a aquisicio,montagem e instalagdo de Eletrodomésticos e Eletroeletrénicos nas Es-

colas da Rede Municipal de Ensino, pelo periodo de 01 ano.

Os bens objeto da contratacdo pretendida possuem as seguintes especificagcdes:

Iltem Descricdo dos Produtos Qtd | Valor médio | Valor Total R$
01 Ar Condicionado Split 12.000 Btus 20 | 2.044,01 40.880,20
Especificagdo/Caracteristicas: Un
Aparelho de ar condicionado; Capacidade de refrigeragdo de 12.000
BTUS; Tensdo 110/220; Tipo Split. 01 controle remoto sem fio inver-
ter.
02 Ar Condicionado Split 18.000 BTUS 30 3.081,92 92.457,60
Especificagdes/Caracteristicas: Un
Aparelho de ar condicionado; Capacidade de refrigeracdo de 18.000
BTUS.
Tensdo 110/220; Tipo Split; 01 controle remoto sem fio , inverter.
03 Ar Condicionado Split 24.000 BTUS - 10 | 4.046,39 40.463,90
Especificagdo/Caracteristicas: Un
Aparelho ar- condicionado; Capacidade de refrigeracdo de 24.000
BTUS; Tensdo 110/220; Tipo Split; 01 controle remoto sem fio, in-
verter.
04 Aspirador de P6 - 10 | 389,99 3.899,90
Especificagdo/ Caracteristicas: Un
Poténcia 1200W; Cor preto e amarelo; profissional; Com garantia de
1 ano Barril; Capacidade de 10 litros; Aspira sélidos e liquidos; 6,2
metros de alcance (3,5 metros cabo elétrico); Bocal para cantos e
fretas; Aspira dgua e pd; tensdo: 110/220V.
05 Balanca Digital de prato com capacidade para 15 kg — Balanca ele- (L)an 728,90 3.644,50

tronica digital com prato ago inoxidavel com capacidade de 15 kg ,
fabricada e aferida de acordo com o Regulamento Técnico Metrolégi-
co para Instrumentos de Pesagem ndo Automdticos — Portaria INME-
TRO n2 236, de 22 de dezembro de 1994. Classificagdo metroldgica:




Tipo lll. DimensGes minimas do prato: 240 x 325mm, peso minimo
do equipamento: 3.100kg, capacidade 15 kg, divisdo de 05 em 05 kg.
Gabinete em ABS, display de LCD de 05 digitos com minimo de
12mm de altura. Teclado de membrana composto de teclas e fun-
¢des, pas reguldveis, nivel de bolha, desligamento automatico. Tem-
peratura de operagdo de 10°C a +40°C ou com redugdo dessa faixa
de temperatura. Umidade relativa suportada: 10% a 90% sem con-
densacdo. Tensdo elétrica 110VCA/220CVA. Comutagdo automdtica
de voltagem. Frequéncia de rede elétrica 60 HZ. Consumo mdaximo
10w, bateria interna, plugue e corddo de alimentagdo com certifica-
¢do INMETRO, DIMENSIONAMENTO DE FIACAO, PLUGUE E CONEC-
TORES ELETRICOS COMPATIVEIS COM A CORRENTE DE OPERAGAO..
Base em aco galvanizado ou em ABS injetado. Prato removivel em
aco inoxidavel AlISI430, com cantos arredondados e bordas dotadas
de ressalto para retencio de pequenas quantidades de liquidos; su-
porte do prato em aluminio injetado, gabinete construido em ABS in-

jetado.

06

Balcio(buffet) - carro térmico quente aquecido por resisténcia
elétrica ( bivolt) com estrutura tubular de 1 %, em ago carbonado
cromado, tanque para banho maria revestido em aco inox aisi 430
com saida para drenagem da dgua, com termostato com controle au-
tomatico de temperatura, com lampada piloto, com seis cubas com
tampa( 20x30x10cm), com uma platibandas com no minimo 25 cm
de largura para apoio dos pratos todo em ago inox, revestido em ago
aisi 304, altura até a platibandas de 90 cm, com rodizios giratérios
rosqueados para facilitar a locomogdo, a limpeza e o transporte. Pai-
nel de comando inserido na estrutura de ago inox. As cubas deverdo
ser revestidas em aco inox . Garantia minima de 12 meses.

05
Un

2.387,00

11.935,00

07

Batedeira planetaria — De 8 velocidades, poténcia 300Watts capaci-
dade da tigela 4 litros em inox, batedores em aco inox, fungdo turbo,
3 batedores (01 formato baldo para massas leves e aeragdo; 01 em
forma folha para massas intermedidrias e 01 em formato gancho
para massas pesadas. Suporte para descanso, porta fio e trava de se-
gurancga, base antiderrapante, 110Volts/220volts, consumo aproxi-
mado de energia 0,15Kw/h; peso: 04kg dimensdes aproximadas 40 x
31x22,5cm

05
un

375,96

1.879,80

08

Bebedouro elétrico conjugado com duas colunas — BB1 — bebedou-
ro elétrico conjugado, tipo pressdo, com 2 colunas, acessivel, com
capacidade aproximada de 06 litros por hora (40 pessoas/h aprox.) e
certificado pelo INMETRO. Altura 960mm, altura da parte conjugada
650mm, largura 660mm, profundidade 291mm, tolerancia +/- 10%.
Pia em aco inox AISI 304 polido, bitola24 (o,64mm de espessura),
com quebra-jato. Gabinete em ago inox AlSI 304. Torneira em latdo
cromado de suave acionamento, com regulagem de jato, sendo 2
(duas) torneiras de jato inclinado para boca e 01 (uma) torneira em

05
un

1.020,37

5.101,85




haste para copo. Reservatdrio de dgua em ago inox AISI 304, BITOLA
20 (0,95 MM DE ESPESSURA), com serpentina (tubulagdo) em cobre
(0,50mm de parede) externa,com isolamento em poliestireno expan-
dido. Filtro de carvdo ativado com vela sintetizada. Termostato com
controle automético de temperatura de 4° a 15° C. Compressor de
1/10 de HP, com gés ecoldgico. Protetor térmico de sistema (desliga-
mento automatico em caso de superaquecimento do sistema).Dreno
para limpeza de cuba. Ralo sanfonado que barra o mau cheiro prove-
niente do esgoto. Voltagem compativel com todas as regides brasi-
leiras. Capacidade aproximada 06 litros por hora (40 pessoas/h
aprox.)N@o possuir cantos vivos, arestas ou quaisquer outras salién-
cias cortantes ou perfurantes de modo a ndo causar acidentes. O be-
bedouro deve ser acessivel, em conformidade a NBR9050/2005, no
que couber. Produto de certificagdo compuls[oria, o equipamento
deve possuir selos INMETRO, comprobatdrios de conformidade com
a legislacdo vigente, inclusive com eficiéncia bacteriolégica “APRO-
VADO”. O gés a ser utilizado no processo de refrigeragdo ndo poderd
ser prejudicial 8 camada de ozénio, conforme protocolo de Montreal
de 1987, Decreto Federal n299.280 de 07/06/90,Resolu¢do CONAMA
ne 13 de 1995, Decreto Estadual n2 41.269 de 10/0397 e Resolugdo
Conama n2267 de 2000.E desejavel e preferencial que o gas refrige-
rante tenha baixo indice GWP (gLOBAL Warming Potential — Potenci-
al de Aquecimento Global), conforme o protocolo de Kyoto de 1997
e Decreto Federal n2 5445 de 12/05/05, devendo nesta opgdo utili-
zar o gas refrigerante R600a . Dimensionamento e robustez da fiagdo
, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de opera-
¢do, estando de acordo com a determinagdo de portaria Inmetro
ne185 de 21 de julho de 2000, que determina a obrigatoriedade de
todos os produtos eletroeletrénicos se adaptarem ao novo padréo
de plugues e tomadas NBR 14136, a partir de 1 de janeiro de
2010.Indicagdo da voltagem no corddo de alimentagdo.

09 Bebedouro Industrial de Coluna em Inox 200 Litros (220V) 15 3.649,44 54.741,60
EspecificagBes técnicas: =
Voltagem 220v; Poténcia 300W; Caracteristicas: Isolamento em EPS;
Estrutura em ago inox 430; Aparador de dgua (pingadeira) em aco
inox 430; Serpentina interna em aco inox 304; Gés ecoldgico R-134;
Tomada de 3 pinos ( Norma ABNT/NBR/603351); com filtro; certifica-
da pelo INMETRO (portaria 344) com 3 torneiras geladas e uma tor-
neira natural.
10 Descascador de Batata 10Kg em Inox (220V) CL)an 3.057,92 9.173,76

Especificagdes técnicas:
Voltagem — 220V; Poténcia: 0,5 cv; Capacidade 10 kg;
Caracteristicas: Copo em ago inox; Pegas removiveis e feitas em aco

inox; Sensor de seguranga na tampa (ndo opera quado aberta a tam-

pa);




“~N

11

Espremedor de frutas citricas linha comercial Bivolt

— Espremedor/extrator de frutas citricas, industrial, fabricado em
aco inox. Altura : 390mm, largura: : 360mm, Didmetro: 205mm, Tole-
rancia: +/- 10%, producdo média : 15 unid. minuto (aproximadamen-
te). Gabinete, cdmara de sucos e tampa fabricados em aco inox,
copo e peneira em ago inox, jogo de carambola composto por: 1 cas-
tanha pequena (para limdo); 1 castanha grande (para laranja), mo-
tor: % HP (mais potente que os motores convencionais de 1/5 e 1/6
HP). Rotacdo: 1740 Rpm. Frequéncia: 50/60 HZ. Tensdo: 127/220v
(Bivolt), dimensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores
elétricos compativeis com a corrente de operagdo. Corddo de ali-
mentacao (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicagdo da vol-
tagem. As matérias-primas utilizadas na fabricagdo do produto de-
vem atender as normas técnicas especificas para cada material. Ca-
mara de sucos, tampa e gabinete em ago inox AlSI 304. Aro de cdma-
ra de liquido, copo e peneira em ago inox AlS| 304. Jogo de carambo-
la (castanhas) em poliestireno. O equipamento e seus componentes
devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos per-

furantes.

05
Un

2.703,15

12

Espremedor de Suco de laranja/limdo/tangerina profissional
(220V) Automatica:

EspecificagBes técnicas:

Voltagem: 220V; Poténcia: 120w;

Caracteristicas: Em ago inox (corpo principal) e plastico e/ou policar-
bonato; Cesto de frutas; recipiente e/ou gavetas para descarte de
cascas. Capacidade aproximada de laranjas espremidas por minutos:
15 unidades; produzido em ago inox 304.

05
Un

661,49

3.307,45

13

Fogdo Industrial 4 bocas baixa pressdo com forno:

Especificacdes técnicas/ Caracteristicas:

Queimadores e trempes de ferro; Acendimento manual; 04 bocas: 2
duplas e 2 de baixa pressdo — 30 x 30; Forno de 90 L (com tampa de
vidro); Grelha de ferro fundido; Bandeja coletora de residuos em

chapa aco galvanizada; Aco inoxidavel.

05
Un

1.468,11

7.340,55

14

Fog3o Industrial 4 bocas Baixa Pressdo
Especificacdes técnicas/Caracteristicas:
Queimadores e trempes de ferro; Acendimento manual; 04 bocas:
02 duplas e 2 de baixa pressdo — 30 x 30; Grelha de ferro fundido;
Bandeja coletora de residuos em chapa ago galvanizada. Ago inoxida-

vel.

05
un

887,12

4.435,60

15

Fog3o Industrial de 06 (seis) bocas com forno e torneiras de contro-
le em dois lados opostos, fixadas em tubo de alimentacao (gambiar-
ra), alimentado por GLP (gés liquefeito de petréleo) ou gés natural, e
com queimadores dotados de dispositivo “supervisor de chama. O

06
Un

2.858,27

17.149,62




N

tamanho das bocas sera de 30x30cm e 03 queimadores simples sen-
do 3 queimadores duplos com chapa ou banho maria e com forno. 4
pés em perfil L de ago inox e sapatas reguldveis constituidas de base
metalica e ponteira macica de material polimétrico, fixadas de modo
que o equipamento fique aproximadamente 50mm do piso.
Dimensdes: 83 x 107 x 84 cm (A xL xP).

16

Forno industrial — a gds FRI 90 — dimensdes: 60 x 80 x 27cm Fabrica-
do em aco inoxidavel com estruturas reforgadas desmontaveis, com
placas refratarias, visor em vidro frontal temperado, termémetro de
controle de temperatura, acompanha Kit-gds, lampada interna, siste-
ma de abertura tipo basculante, estrutura interna auto limpante, iso-
lamento interno com |3 basaltica.

05
Un

2.506,39

12.531,95

17

Forno Microondas — 30 litros — Volume util minimo de 30 litros, re-
sultado do produto das dimensdes internas da cavidade do equipa-
mento, gabinete monobloco em ago galvanizado revestido interna e
externamente com pintura eletrostatica em pd, na cor branca. llumi-
nacdo interna, painel de controle digital com fun¢bes pré-programa-
das, timer, relégio, porta com visor central, dotada de puxador e/ou
tecla de abertura, dispositivos e travas de seguranca, sapatas plasti-
cas, prato giratério em vidro, dimensionamento de fiacdo, plugue e
conectores elétricos compativeis com a corrente de operagdo, plu-
gue e corddo de alimentagdo com certificagdo INMETRO, voltagem
110 ou 220v (conforme demanda), indicagdo de voltagem no corddo
de alimentacdo (rabicho) do aparelho, selo de certificacao INMETRO.
As matérias-primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem
atender as normas técnicas especificas para cada material, todas as
partes metalicas deverdo estar isentas de rebarbas e arestas cortan-
tes, todas as fixacdes visiveis, parafusos, arruelas, deverdo possuir
protecio adequada contra corrosdo/oxidacdo ou serem fabricadas
em aco inox. As dobradigas e vedagdes da porta, bem como partes
associadas devem ser construidas de modo a suportar desgastes em

uso normal.

05
Un

938,90

4.694,50

18

Freezer horizontal de 2 portas 404| — 110v/220v — durével, versatil e
pratico, resistente a impactos e corrosdo, fungdo freezer e refrigera-
dor, com dreno frontal e rodizios nos pés; capacidade bruta: 411 li-
tros; material: gabinete interno e externo em chapa de ago pintada;
consumo mensal de energia: aproximadamente 87,8 kwh/més; peso
aproximado: 83 kg; dimensdes: (I x a x p): 119,5 x 96,0 x 78,cm; con-
gelamento rapido: preserva as propriedades naturais dos alimentos
e ainda possui acionamento no painel frontal.

05
un

3.409,95

17.049,75

19

Lavadora de Alta Pressdo -

Especificagbes/ Classificacdo:

Tensdo: 110/220v; Mangueira profissional, com trama de aco de 5
metros de comprimento; Uso de detergente; Acessorios: Langa bico

10
un

3.248,53

32.485,30




—\

turbo; pressdo 1.900 libras; vazdo: 420L/h; Comprimento do fio:
5,0m; Poténcial.900W; Tensdo/Voltagem: 110/220V; Garantia de 12
meses contra defeitos de fabrica.

20 Lavadora de roupa de 11kg - Linha branca — lavadora automatica, 05 2.308,46 11.542,30
abertura superior, sistema de lavagem por agitacdo, cor branca, 15 s
programas de lavagem, cesto em aco inox plastico, 4 niveis de agua,
750 rpm a velocidade da centrifugagdo, poténcia 500w, voltagem
110/220 volts, peso aproximado 31 kg, largura 57 cm, altura
99,5cm,, profundidade 64 cm, garantia de 1 ano.
21 Liquidificador Industrial 8 Litros - Poténcia: 0,5 CV Frequéncia: 60Hz | 05 | 863,91 4.319,55
Consumo: 0.36Kw/h Capacidade Nominal: 8 litrosDimensdes aproxi- L
madas do produto (AxLxP): 700x300x250 mm Peso aproximado do
produto: 9 Kg 110Volts/220Volts.
22 Liquidificador semi-industrial — 2 litros — Liquidificador com 2 velo- 35 1.017,95 5.089,75
n

cidades com funcdo pulsar, capacidade para triturar gelo, copo com
capacidade util de 2 litros, removivel, confeccionado em chapa de
aco inox, em pega Unica, sem soldas, com espessura de 1mm. Flange
do copo em material plastico injetado, em cor clara, algas em ago
inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para o
lado interno e soldadas em toda a extensdo de modo ndo haver re-
tencdo de residuos. Fixagdo das algas ao copo com soldas lisas, uni-
formes e sem frestas de modo a evitar o acimulo de residuos. Tam-
pa do copo em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, com
dobras estruturais que permitam a limpeza interna. Gabinete do mo-
tor em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, flange supe-
rior e ao da base em material plastico injetado,em cor clara. Dreno
da flange posicionado de modo a ndo haver entrada de liquidos no
gabinete do motor. Sapatas antivibratdrias em material aderente, fa-
cas, eixos, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino elastico de
tracdo da faca em ago inox, o conjunto formado pelas facas, eixos e
elementos de fixacdo deve ser removivel para limpeza, sem a neces-
sidade de utilizacdo de ferramentas, flange de acoplamento do mo-
tor, pinos de tragdo e elementos de fixagdo com ago inox, interruptor
liga-desliga, interruptor para pulsar, motor monofasico de 1/2hp, di-
mensionamento e robustez de fiacio, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente de operagéo. Voltagem do aparelho: co-
mutavel 110v/220v por meio de chave comutadora, indicacdo da
voltagem na chave comutadora. Corddo de alimentacdo (rabicho)
com 1200 mm de comprimento.

As matérias-primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem
atender 3s normas técnicas especificas para cada material,.Copo,
tampa, alcas e gabinete em ago inox AlSI 304, com acabamento BB
N.7 do lado externo e 2B do lado interno, conforme padrdes ASTM.
Flange do copo, base e flange do gabinete em polipropileno injetado
virgem, em cor clara. Facas em ago inox AlSI 420 temperado. Eixo,




buchas e porca fixadora do eixo da faca em ago inox AlSI 304. Flange
de acoplamento, pinos de tragdo e elementos de fixagdo em ago inox
AISI 304.

23 Liquidificador Industrial Basculante 15 litros (220V) - 05 | 1.543,46 7.717,30
Especificacdes técnicas: G
Voltagem 220 v; Poténcia 1,5 cv ou 1,2 cv; rotagdo: 3500 rpm; Capa-
cidade 15 litros;
Caracteristicas: Baixa rotagdo; Copo em inox monobloco; Vedacdo
entre tampa e copo com borracha atdxica; Cavalete pintado; Acopla-
mento de ago de alta resisténcia.
24 Mesa de trabalho total inox 304 - 10 | 1.935,83 19.358,30
Especificagdes técnicas: Ha
Dimensodes: (AxLXC): 85 x 70 x 180cm;
Caracteristicas:
Tampo em ago inox 304 de no minimo 0,8mm de espessura; estrutu-
ra em aco inox 304; Paneleiro fechado em ago inox 304; Pés Nivela-
dores.
25 Mesa de trabalho total inox 304 - 10 | 1.768,16 17.681,60
EspecificagBes técnicas: un
Dimensdes: (AXLXC): 85 x 70 x 150cm;
Caracteristicas:
Tampo em aco inox 304 de no minimo 0,8mm de espessura; estrutu-
ra em aco inox 304; Paneleiro fechado em ago inox 304; Pés Nivela-
dores.
26 Mixer de Alimentos — Linha doméstica- Mixer de alimentos, linha 05 270,87 1.354,35
domeéstica, com capacidade de 1 litro. Dimensdes aproximadas e to- do
lerancia: altura:430 mm, largura: 60mm, profundidade: 650mm e to-
lerancia +/- 10%. Capacidade volumétrica de copo: 01 litro. Cabo
(alga) ergondmico,, l[dmina de dupla agdo, possibilitando cortar na
vertical e na horizontal, recipiente para trituragdo, tampa e lamina
do triturador removiveis, base antirespingos, botdo turbo, motor de
400W. Dimens3o e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente de operagéo, corddo de alimentagdo (ra-
bicho) certificado pelo INMETRO, com indica¢do da voltagem. As ma-
térias-primas utilizadas na fabricagdo do produto devem atender as
normas técnicas especificas para cada material. Corpo do aparelho
construido em polipropileno e borracha. Jarra para a polpa construi-
da em acrilico SAN. Jarra em pléstico virgem de 12 uso, atéxico. O
produto e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas
cortantes ou elementos perfurantes.
27 Multiprocessador de alimentos 110v/220v — ,com laminas multi- 35 3.045,91 15.229,55
n

funcionais, modelo doméstico. Capacidade — tigela grande aproxima-
damente 2 litros de ingredientes liquidos ou 3kg de massa. Laminas
multifuncionais fabricadas em aco inoxidavel. Tigela extra-grande,




com capacidade aproximadamente para 2 litros de ingredientes
liquidos ou 3 kg de massa, tampa da tigela com bocal largo para ab-
sorver frutas, legumes e verduras inteiras, com 2 ajustes de velocida-
de e funcdo pulsar que permita o controle preciso da duragdo e fre-
quencia do processamento. Seguranga: detec¢do de tampa e tigela
freio mecanico de 1,5s, cabo com armazenamento integrado, base
firma com pés antideslizantes (ventosa), motor com poténcia de
700w.

.
sz,

&

28 Multiprocessador de alimentos com 7 discos inox (220 V) 05 | 2.019,41 10.097,05
Especificages técnicas: oL
Voltagem 220V; Poténcia: 600w; Motor 0,5 cv;
Caracteristicas:
Com 7 discos para ralar, desfilar e fatiar; Estrutura em ago inox e alu-
minio fundido; Bocal de alimentagdo extra-largo.
29 Refrigerador de 437litros e/ou 410 litros — frost free — 110v/220v- | 05 | 3.615,22 18.076,10
Grande espagco interno para armazenar tudo que for preciso. Un
Compartimento extra frio- melhor conservagdo para bebidas e ali-
mentos. Ideal para guardar frios, iogurte e até latinhas.
Fruteira compartimento especifico para frutas localizado na porta da
geladeira, estimulando uma alimentagdo mais saudavel para toda a
familia.
Controle eletronico de temperatura - minimiza a preocupacdo e ga-
rante um ambiente mais sauddvel.
Prateleira de vidro temperado- praticidade e facilidade na limpeza.
Opcao de mais espago e melhor visualizacdo.
Compartimento de congelamento répido e gelo fécil- para armaze-
nar alimentos mais sensiveis e que precisam ser congelados mais ra-
pidamente e sistema deslizante de fazer gelo.
Capacidade armazenagem total refrigerador + freezer: 437 litros.
Peso aprox. Do produto: 86 kg.
Dimensdes aprox. Do produto (I x a x p): 71 x 186,8 x 74,1 kg. Cor:
branca
30 Secadora de roupas 10 kg 05 2.009,00 10.045,00
- Un
Especificagdes/Classificagdo:
Capacidade aproximada de 10kg; Automdtica; Camara de secagem
em aco inox; Selo Procel; Voltagem 110/220V (conforme necessida-
de); Tipo de secadora: piso; Painel de controle: mecdnico ou
digital:Poténcia de no minimo 1500W; Material: Ago galvanizado;
Tipo de abertura da tampa: Frontal; Eficiéncia energética: Classe A;
Ciclos de secagem: No minimo 6 (seis); cor: Branca ou inox; Certifi-
cado pelo INMETRO.
31 Ventilador de parede — distancia da parede, no minimo de 35 cm, 100 | 219,29 21.929,00
un

minimo de 3 velocidades, com protetor térmico que desliga o apare-




lho se ocorrerem problemas mecanicos, elétricos ou sobrecarga,
controle de oscilagdo horizontal podendo girar 180° ou ser fixado.
Grade e hélice removiveis para facilitar limpeza. Garantia minima de

6 meses, grade pintada com tinta epdxi, na cor preta, didmetro da
hélice no minimo de 50 cm..110/220v.

32 Ventilador de teto com 4 pas em madeira, com reversdao, comando 100 | 165,18 16.518,00
de parede, motor silencioso, 16 polos. Cor cinza, diametro total Hn
1,20m, poténcia 135W (127V)/220v, consumo: 0,135 Kw/h (127),
area de conforto 25m?
Total RS
524.833,83

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO
A contratagdo pretendida encontra fundamento no Art. 62, incisos XIII, XLI, 17, § 22, 34, todos da Lei n® 14133/2021.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucdo proposta é a contratagdo de empresa especializada para o fornecimento de eletrodomésticos e eletroele-
tronicos para uso nas Escolas Municipais, e garantir o bom funcionamento das mesmas. Para isso, serd realizado um
processo licitatério para selecionar fornecedores através de uma competicdo formal, assegurando transparéncia e es-
colha dos melhores em termos de qualidade e custo-beneficio para atender as demandas especificas do projeto. A di-
vulgacdo ampla do processo visa estimular a participagdo de empresas locais, impulsionando a economia. Essa aborda-

gem busca garantir a aquisicdo de eletrodomésticos de alta qualidade, contribuindo para aprimorar o atendimento aos

educandos.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO
Os bens tém natureza de bens/servicos comuns, tendo em vista que seus padrdes de desempenho e qualidade podem
ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado, nos termos do art. 69, inciso

XIll, da Lei Federal n? 14.133/2021.

Para fornecimento dos equipamentos pretendidos, os eventuais interessados deverdo comprovar que atuam em ramo

de atividade compativel com o objeto da licitagao.

4.1 As voltagens dos itens serdo decididos mediante formagdo do empenho.

A contratacdo serd realizada por meio de licitagdo, na modalidade Pregdo, na sua forma eletrénica, com critério de jul-

gamento por menor prego, nos termos dos artigos 69, inciso XLI, 17, § 29, e 34, todos da Lei Federal n2 14.133/2021.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

O Prazo de vigéncia da Ata serd de 01 ano.




cagdo e outros que se fizerem necessarios.

A licitante vencedora deverd entregar os produtos nas voltagens 127/220V, conforme a necessida-

de da Secretaria Municipal de Educag3o.

O prazo de entrega dos produtos ndo podera ser superior a 15(quinze) dias consecutivos, contados
apos a data de recebimento da nota de empenho, que podera ser enviada por email. Os materiais deverdo ser entre-
gues nos estabelecimento de ensino, no horario comercial das 8h as 11h30min e das 13h30min as 16h30min, confor-

me planilha fornecida pela Secretaria Municipal de Educacao.

O frete e providéncias de descarga sdo de responsabilidade da empresa fornecedora, que deverd

dispor de mdo de obra necessaria para a fungao.

N3o serd aceito no momento da entrega material de marca diferente daquela constante na pro-

posta da vencedora.

A licitante vencedora devera entregar os produtos acompanhados de seus certificados de garan-

tia, editados pelo fabricantes.
Os produtos deverio ter garantia de fabrica de no minimo de 12 meses. -

Os produtos deverdo estar compativeis com as normas da ABNT (Associagdo Brasileira de Normas

Técnicas).

Os produtos deverdo ser entregues embalados em caixas de papeldo ou similar para possibilitar o

empilhamento, devendo ser indicado a capacidade de empilhamento.

Durante o periodo de garantia, o Municipio ndo efetuard nenhum tipo de pagamento a licitante
vencedora a titulo de deslocamento de pessoas, transporte, impostos, taxas, embalagens ou fretes para substitui¢do

do material defeituoso.

Durante o periodo de garantia, a assisténcia técnica dos produtos devera ser prestada por empre-
sa localizada no Municipio de Tramandai ou regido, sendo que regido é compreendida somente dentro do Estado do

Rio Grande do Sul, e devera abranger pecas e componentes contra defeitos de fabricacdo, funcionamento ou possiveis

falhas que possam surgir com o uso dos mesmos.

A licitante vencedora devera manter atualizados durante o periodo de garantia dos produtos for-
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de dtlxcagz“ao, qual-

necidos, telefone, fax, e endereco, devendo comunicar ao setor Financeiro da Secretaria Municipalv

quer alteragdo de dados.

,

Além de entregar no local designado pelo Municipio, devera a empresa vencedora ”famt_)‘g_émrgznges-
carregar e armazenar os produtos no local indicado pelo servidor responsével, comprometendo-se ainda, integral-

mente com eventuais danos causados a estes.

Toda e qualquer entrega do equipamento fora do estabelecido neste edital, serd imediatamente
notificada a licitante vencedora que ficara obrigado a substitui-lo, o que fard prontamente, ficando entendido que cor-

rerdo por sua conta, tais substituigdo, sendo aplicadas também san¢&es previstas.

A licitante vencedora, durante o periodo de garantia, dispord de no méaximo, 48 horas para aten-
der a um chamado do municipio, que sera efetuado por escrito e entregue no setor componente e indicado pela lici-
tante vencedora. Para resoluges de problemas originados nos materiais ou equipamentos durante o periodo de ga-
rantia, a licitante dispora de, no méximo 5 dias Uteis contado da data de entrega do chamado e, ndo sendc possivel,
devera substituir os mesmos por outro com idénticas caracteristicas e em pleno funcionamento. Os equipamentos de-

verdo todos atender rigorosamente no que se refere a qualidade resisténcia e seguranca.

Os equipamentos deverdo ser entregues diretamente nas Escolas, conforme cronograma a ser en-

viado para empresa vencedora com itens, quantidades e locais em ocasido da entrega.

O pagamento seré efetuado conforme disponibilidade da Secretaria da Fazenda, através de de-

pésito em conta, ap6s emissdo de nota fiscal, que devera estar devidamente assinada pela Secretdria de Educacao.

Nas notas fiscais deverdo contar nimero do empenho correspondente e os dados bancarios da

empresa.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

A gest3o e a fiscalizagdo do objeto contratado serdo realizadas respectivamente pelas Servidoras Cldudia Regina Nu-
nes e Amanda Caroline Simiani Fernandes, conforme o disposto no Decreto Municipal n? 5157/2023 , que “Regula-
menta as funcdes do agente de contratagdo, da equipe de apoio e da comiss3o de contratacdo, suas atribui¢des e fun-
cionamento, a fiscalizagdo e a gestdo dos contratos, e a atuacdo da assessoria juridica e do controle interno no ambito

do Municipio de Tramandai, nos termos da Lei Federal n2 14.133/2021

7. CRITERIOS DE MEDIGCAO E DE PAGAMENTO

O pagamento seré efetuado de acordo com defini¢do da Secretaria da Fazenda, devidamente acompanhada da Nota

Fiscal, com o Atestado de Recebimento da Secretaria de Educagao.

o



8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE SERVICO i Qbe;z

Conforme disposto no item 4, o futuro contratado serd selecionado mediante processo licitatério na rh:odalidaderde
Pregdo Eletrdnico, Sistema de Registro de prego, nos termos dos artigos 62, incisos XLl e XLV, 17, § 22, 34, 82 a 86, to-

dos da Lei Federal n? 14.133/2021

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Estima-se para a contratagdo almejada o valor total de R$ 524.833,83 (Quinhentos e vinte quatro mil, oitocentos e

trinta e trés reais e oitenta e trés centavos)

Os valores unitarios dos equipamentos constam na tabela do item 01 — Objeto da Contrata¢do, desse Termo de Refe-
réncia.

Vislumbra-se que tal valor é compativel com o praticado pelo mercado correspondente, observando-se o disposto no
Decreto Municipal n.2 5157/2023, que “Estabelece o procedimento administrativo para a realiza¢gdo de pesquisa de
pregos para aquisi¢do de bens, contratagdo de servicos em geral e para contratagdo de obras e servigos de engenharia
no ambito do Municipio de Tramandai, nos termos da Lei Federal n2 14.133/2021”, nos termos do art. 23, § 12, da Lei

Federal n2 14.133/2021. A pesquisa de prego realizada para esse processo , constam no Termo de Referéncia Original

da Sec. Da Saude.

10. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA
O dispéndio financeiro decorrente da contratagdo ora pretendida decorrerd das seguintes dotagbes orcamentarias :

230112.122.0186.2026 MANUTENGAO DA SECRETARIA DE EDUCAGAO
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1500 - 1001 8676-2

230112.365.0132.2027 MANUTENGAO DA EDUCAGAO INFANTIL
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1500 - 1001 8311-9

230112.365.0132.2240 EQUIP. APARELHAR E REAPARELHAR AS
339039000000 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS-PESSOA JURIDICA 1500 - 1001 8323-2
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1500 - 1001 8325-9

230212.361.0133.2031 MANUT.E REVIT. ENSINO FUNDAMENTAL
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1540 - 0000 7061-0 (Fundeb)

230212.365.0132.2400 MANUTENCAO DA EDUCACAO INFANTIL
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1540 - 0000 7024-6 (Fundeb)

230312.361.0047.2037 MANUTENCAO DO CONVENIO SALARIO EDUCAGAO
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1550 - 0000 6653-2

230312.361.0133.1097 EQUIP.APARELHAR E REAPARELHAR AS ESCOLAS

339039000000 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS-PESSOA JURIDICA 1550 - 0000 7047-5
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1550 - 0000 7045-9
449052000000 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE 1500 - 1001 8335-6

Tramandai, 08 de Margo de 2024.

/j;lvan' a Ferri Gamba

Secyetdria Mun. De Educagdo



